
Cada operación es diferente. Es esencial
tener un conocimiento detallado de la
situación de monitoreo específica y los
patógenos de interés.

Conozca sus Zonas. Cada área de una
instalación se divide en Zonas que se
refieren a la ubicación de los puntos de
muestreo en función de la proximidad y el
impacto en las áreas de superficie de los
productos. Tener el control de la presencia 
 de patógenos en las Zonas mediante un
seguimiento cuidadoso de las prácticas de
saneamiento y verificación, como
rotaciones, puede ayudar a mitigar el riesgo
de contaminación de productos.

¿Tiene preguntas sobre patógenos? Hable
directamente con un microbiólogo al  
805-922-0055 o
Microbiologists@primuslabs.com

Programas de
Monitoreo  
Ambiental

Recursos
Manual de Monitoreo Ambiental 3M 
Desarollado por 3M y la Universidad de Cornell 

Guía de Monitoreo Ambiental  y Control de
Listeria para la Industria  de Productos
Frescos (2a Edición).
United Fresh Produce Association

https://bit.ly/3mU2vnB

https://bit.ly/2Rs50So
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